Patelnia zeliwna 21 cm | Tornwald-Schmiede (NC2940)

INSTRUKCJA OBSLUGI

Zawarto$¢ zestawu:
* patelnia 21 cm

* instrukcja.

Patelnia zeliwna nadaje si¢ do stosowania

* na kuchence gazowej

* na plycie indukcyjnej

* na kuchence elektryczne;j
* na plycie ceramicznej

* na plycie halogenowe;j

* w piekarniku.

Nie nalezy uzywac patelni w kuchence mikrofalowe;.

Uzytkowanie
1. Przed pierwszym uzyciem nalezy umy¢ patelnie.
2. Na patelni¢ nalezy wla¢ jedna tyzke oleju 1 podgrza¢ na Srednim ogniu, az zacznie parowac.
3. Nastepnie nalezy rozprowadzi¢ olej za pomocg pedzla na wewnetrznych $cianach patelni.
Patelni¢ nalezy zdja¢ z ognia, ostudzi¢ i wyla¢ olej. Kolejno nalezy przeptluka¢ patelnie
ciepla woda 1 dokladnie osuszy¢ papierowym rgcznikiem. Z czasem ten proces i ciagte
smazenie na oleju wytworzy naturalng warstwe ochronng, ktora pomoze Ci osiaggnac jeszcze

lepsze rezultaty podczas smazenia.

Wskazowki
* Patelnie zeliwne moga by¢ uzywane na kuchence gazowe;j, elektrycznej, ptycie ceramicznej
1 indukcyjnej, w piekarniku, niezaleznie od tego, czy sa one ogrzewane z gazu, ropy, wegla
lub drewna.
* Patelnie nie sg odpowiednie do smazenia bez tluszczu. Nalezy doda¢ tyle thuszczu, aby

powierzchnia patelni byta catkowicie pokryta.



Nie nalezy uzywac¢ przyboréw kuchennych wykonanych z metalu, poniewaz moga one
uszkodzi¢ patelni¢. Zaleca si¢ uzywanie tylko zaroodpornych przyboréw z tworzywa
sztucznego, gumy 1 drewna.
Nie nalezy kroi¢ jedzenia nozem lub innymi ostrymi przedmiotami bezposrednio na patelni.
Nie przechowywac¢ jedzenia na patelni, poniewaz zeliwo moze rdzewiec.
Na kuchence ze szklang powierzchnig nalezy zawsze ostroznie podnosi¢ patelni¢ i ostroznie
ja odstawia¢, aby unikng¢ zarysowania powierzchni. Nigdy nie nalezy przesuwac patelni
nad szklang powierzchnig, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie spodu patelni i
plyty grzewcze;.
Aby uzyska¢ maksymalng wydajno$¢ ogrzewania, rozmiar dna patelni powinien by¢ zawsze
w przyblizeniu taki sam jak Srednica powierzchni grzewczej.
Jesli patelnia jest uzywana w piekarniku nalezy upewni¢ si¢, ze maksymalna temperatura
wynosi 230° C.
Nie nalezy umieszczaé patelni bezposrednio na dnie piekarnika z zeliwng wewnetrzng
oktadzing, poniewaz spowoduje to wzrost temperatury pieczenia w piekarniku 1 w rezultacie
zbyt intensywny proces pieczenia.
Aby uzyska¢ najlepsze wyniki gotowania, zawsze umieszczaj patelni¢ na stojaku lub blasze
do pieczenia w piekarniku.
Zeliwo posiada doskonate wlaéciwosci zatrzymywania ciepta. W zwigzku z tym produkty
zeliwne nie wymagaja najwyzszych ustawien temperatury podczas gotowania. Idealne sg
srednie lub niskie ustawienia ciepta. Do smazenia wystarczy ustawienie S$redniej
temperatury.
UWAGA!
Nigdy nie rozgrzewaj patelni na wysokim ogniu! W przypadku przegrzania, cieplo
utrzymuje sig przez diugi czas, co moze spowodowac przypalenie zywnosci. Nigdy

nie nalezy hartowac zeliwa zimng wodg po podgrzaniu!

Czyszczenie i przechowywanie

Patelnie zeliwne nie nadajg si¢ do mycia w zmywarce.

Przed czyszczeniem nalezy pozostawi¢ patelnie do catkowitego ostygnigcia.

Patelni¢ nalezy czysci¢ za pomoca migkkiej Sciereczki w cieplej wodzie bez detergentu.
Nalezy osuszy¢ patelni¢ papierowym rg¢cznikiem. Nie pozostawiaj do wyschnigcia i1 nie

przechowuj w stanie wilgotnym.



Opcjonalnie mozna wyczy$ci¢ patelni¢ w cieptej wodzie z kilkoma kroplami ptynu do
mycia naczyn. Potem nalezy optuka¢ patelni¢ czysta woda i doktadnie wysuszy¢.

Nie nalezy uzywac¢ welny stalowej lub szorstkich myjek.

Nie nalezy uzywac¢ S$rodkow do czyszczenia piekarnika lub $rodkow czyszczacych
zawierajacych wybielacze chlorowe.

W przypadku uporczywych zabrudzen nalezy moczy¢ patelni¢ okoto 20 minut w cieplej
wodzie.

Po kazdym czyszczeniu nalezy przetrze¢ patelni¢ odrobing oleju.

WSKAZOWKA

Produkty z zeliwa stajg si¢ coraz lepsze po kazdym uzyciu. To normalne, ze z
czasem na powierzchni tworzy si¢ oleista, jasnobrgzowa do czarnej powloka
(patyna). Jesli to mozliwe, nie nalezy usuwac patyny. Dzigki temu potrawy

tatwiej schodza z powierzchni patelni.

Bezpieczenstwo

Niniejsza instrukcja ma na celu zapoznanie Panstwa z zasadami prawidlowego korzystania
z produktu. Zaleca si¢ przechowywanie instrukcji w tatwo dostgpnym miejscu, aby w razie
potrzeby mogli Panstwo zweryfikowac informacje.

Wszelkie modyfikacje produktu obnizaja poziom jego bezpieczenstwa. UWAGA! Istnieje
ryzyko obrazen!

Nie nalezy naprawia¢ produktu samodzielnie!

Zaleca si¢ ostrozne obchodzenie si¢ z produktem. Produkt moze ulec uszkodzeniu w wyniku
uderzenia, wstrzagsow lub upadku nawet z niewielkiej wysokosci.

Produkt nalezy przechowywaé¢ w chlodnym, suchym i czystym miejscu.

Podczas wyjmowania produktu z piekarnika lub plyty grzewczej nalezy uzywac
odpowiednich rekawic kuchennych. UWAGA! Niebezpieczenstwo oparzen i poparzen przez
cieplo, goraca pare lub kondensacje.

Nigdy nie zostawiaj produktu bez nadzoru, gdy jest uzywany.

Plomienie gazu musza zawsze przylega¢ do podstawy patelni i nie moga wystawaé poza jej
boki.

Upewnij si¢, ze uchwyt produktu nie znajduje si¢ nad rozgrzang ptyta.

Nie nalezy pozostawia¢ produktu bez nadzoru podczas pracy!



Podczas dlugotrwatego gotowania uchwyt produktu staje si¢ goracy. Dlatego nalezy zawsze
ostroznie podnosi¢ patelni¢ i uzywaé odpowiednich rekawic kuchennych.

Wszelkie prawa do wprowadzania zmian technicznych oraz eliminacji bledow sa

zastrzezone. Q?



