
Kamień do grillowania pizzy z aluminiową tacą, Ø 26 cm Cucina

Dimodena (NC2904)

INSTRUKCJA OBSŁUGI

Zawartość zestawu:

• kamień

• instrukcja obsługi.

Użytkowanie

1. Przed pierwszym użyciem wytrzyj kamień

do pizzy wilgotną ściereczką.

2. Pozostaw kamień do wyschnięcia.

WSKAZÓWKA

Jeśli kamień do pizzy jest jeszcze wilgotny, pizza będzie się przyklejać.

3. Wsuń ruszt do piekarnika na najniższą lub środkową półkę. Umieść kamień do pizzy na

ruszcie.

WSKAZÓWKA

Nigdy nie umieszczaj kamienia do pizzy bezpośrednio na dnie piekarnika lub na blasze

do pieczenia.

4. Kamienia do pizzy można używać również na grillu. 

5. Piekarnik rozgrzej do temperatury 200-240°C, a kamień do pizzy nagrzewaj przez ok. 15

minut.  Umieść  przygotowaną pizzę  lub  makaron bezpośrednio  na  gorącym kamieniu  za

pomocą łopaty do pizzy (nie jest dołączona do zestawu). Nie używaj żadnych olejów ani

smarów!

UWAGA!

Jeśli  używasz pizzy mrożonej,  musisz ją całkowicie rozmrozić przed pieczeniem, aby

uniknąć szoku termicznego, który może uszkodzić kamień.

6. Kiedy pizza jest gotowa, zdejmij ją z kamienia do pizzy. 

7. Przed wyjęciem kamienia do pizzy pozostaw go do całkowitego ostygnięcia w piekarniku.

UWAGA!

Kamień  do  pizzy  staje  się  bardzo  gorący!  Istnieje  niebezpieczeństwo  poparzenia!

Używaj odpowiednich rękawic ochronnych.



Czyszczenie

• Przed przystąpieniem do czyszczenia kamienia do pizzy należy zawsze pozostawić go do

całkowitego ostygnięcia.

• Nie należy czyścić kamienia do pizzy w zmywarce do naczyń.

• Użyj plastikowego skrobaka, aby ostrożnie zeskrobać przypalone resztki z kamienia.

• Przetrzyj kamień do pizzy wilgotną ściereczką lub gąbką kuchenną.

• Jeśli  chcesz  wyczyścić  kamień  nieco  dokładniej,  spłucz  go  ciepłą  wodą.  Nie  używaj

żadnych środków czyszczących ani detergentów!

• Zawsze pozwól kamieniowi dobrze wyschnąć na powietrzu przed ponownym użyciem. W

przeciwnym razie może dojść do pęknięć naprężeniowych i złamania. Jeśli kamień nie jest

odpowiednio suchy, pizza będzie przywierać.

WSKAZÓWKA

Z czasem na kamieniu do pizzy powstają przebarwienia i plamy. Jest to normalne i nie

sprawia, że nie można używać produktu.

Bezpieczeństwo

• Niniejsza instrukcja ma na celu zapoznanie Państwa z zasadami prawidłowego korzystania

z produktu. Zaleca się przechowywanie instrukcji w łatwo dostępnym miejscu, aby w razie

potrzeby mogli Państwo zweryfikować informacje.

• Wszelkie modyfikacje produktu obniżają poziom jego bezpieczeństwa. UWAGA! Istnieje

ryzyko obrażeń!

• Zaleca się ostrożne obchodzenie się z produktem. Produkt może ulec uszkodzeniu w wyniku

uderzenia, wstrząsów lub upadku nawet z niewielkiej wysokości.

• Nie używaj produktu na płycie kuchennej.

• Kamień do pizzy wkładamy tylko do zimnego piekarnika, a następnie go rozgrzewamy.

• Po użyciu należy pozostawić kamień do powolnego ostygnięcia w piekarniku, nigdy nie

należy go gasić zimną wodą.

• Aby  uniknąć  zadrapań,  nigdy  nie  umieszczaj  kamienia  do  pizzy  bezpośrednio  na

delikatnych powierzchniach. Użyj podstawki.

• Wszelkie  prawa  do  wprowadzania  zmian  technicznych  oraz  eliminacji  błędów  są

zastrzeżone.


