Opiekacz 6wl z wymiennymi plytami / 700 W Rosenstein & Sohne CM-550
(NX6921)

INSTRUKCJA OBSLUGI

Zawartosc¢ zestawu
* Opiekacz 6wl
e 6 form

* Instrukcja obstugi.

Wazine uwagi poczatkowe

* Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci do lat 8)
o uposledzonych zdolnosciach sensorycznych lub umystowych, lub osoby nie posiadajace
doswiadczenia i/lub wiedzy, chyba Ze sg one pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub otrzymuja od nich instrukcje dotyczace obstugi urzadzenia. Dzieci
muszg by¢ nadzorowane w celu upewnienia si¢, ze nie bawig si¢ urzadzeniem.

* Dzieci nie moga wykonywac czyszczenia ani konserwacji, chyba ze ukonczyty 8 lat 1 sg pod
nadzorem.

* Duzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z dala od urzadzenia i kabla zasilajacego.

* Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego 1 podobnych zastosowan,
takich jak:
© w kuchni dla pracownikow w sklepach i biurach,
© w gospodarstwach rolnych,
o w hotelach, motelach 1 innych obiektach mieszkalnych.

* Przed podiaczeniem urzadzenia do zasilania nalezy upewni¢ sie¢, ze napiecie wskazane na
tabliczce znamionowej odpowiada napieciu w gniazdku elektrycznym.

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z urzadzeniem do pomiaru czasu lub oddzielnym
urzadzeniem do zdalnego sterowania.

*  UWAGA! Podczas pracy temperatura powierzchni moze by¢ bardzo wysoka Istnieje ryzyko
poparzenia!

* Wszelkie modyfikacje 1 naprawy urzadzenia lub akcesoriow moga by¢ wykonywane
wylacznie przez producenta lub osoby przez niego upowaznione.

* Nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w wodzie oraz innych ptynach.



Nie nalezy zahacza¢ kablem zasilajagcym o ostre krawedzie.

Kabel zasilajacy nalezy trzymac z dala od Zrddet ciepta.

Bezpieczenstwo

Niniejsza instrukcja ma na celu zapoznanie Panstwa z zasadami prawidtowego korzystania
z produktu. Zaleca si¢ przechowywanie instrukcji w tatwo dostepnym miejscu, aby w razie
potrzeby mogli Panstwo zweryfikowac¢ informacje.

Nalezy przestrzegaé wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa podczas uzytkowania.
Wszelkie modyfikacje produktu obnizaja poziom jego bezpieczenstwa. UWAGA! Istnieje
ryzyko obrazen!

Nie nalezy rozklada¢ ani naprawia¢ urzadzenia samodzielnie!

Zaleca si¢ ostrozne obchodzenie si¢ z produktem. Produkt moze ulec uszkodzeniu w wyniku
uderzenia, wstrzasow lub upadku nawet z niewielkiej wysokosci.

Produkt nalezy trzymac¢ z dala od wilgoci 1 wysokiej temperatury.

Nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w wodzie oraz innych ptynach.

Urzadzenia nalezy uzywa¢ zgodnie z jego przeznaczeniem. Kazde inne uzycie moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub jego otoczenia.

Urzadzenia nalezy uzywaé wewnatrz pomieszczen.

Nigdy nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy!

UWAGA: niebezpieczenstwo poparzenia! Urzadzenie bardzo si¢ nagrzewa podczas pracy.
Nalezy si¢ upewni¢, ze nie ma wtedy zadnego kontaktu z urzadzeniem az do catkowitego
ostygniecia.

Nalezy przenosic¢ i przechowywac¢ urzadzenie tylko po caltkowitym ostygnigciu.

Nalezy upewni¢ si¢, ze urzadzenie ma dobrg stabilno$§¢ podczas pracy oraz ze nikt nie
potknie si¢ o kabel zasilajacy. Kabel nie powinien zwisa¢, aby nie byto ryzyka zerwania go.
Nigdy nie nalezy przenosi¢ urzadzenia za przewod zasilajacy.

Kabel nalezy utozy¢ tak, aby nie zostal w Zzaden sposob uszkodzony i nie mial kontaktu
z goracymi powierzchniami.

Urzadzenie nalezy zawsze umieszcza¢ na suchej, plaskiej, twardej i odpornej na wysoka
temperatur¢ powierzchni o wolnej przestrzeni (co najmniej 15 cm) z kazdej strony i do gory.
Nalezy zachowaé wystarczajaca odlegto$¢ od innych zrédet ciepta, takich jak gorace plyty
lub piekarniki, aby unikng¢ uszkodzenia urzadzenia. Nigdy nie nalezy uruchamiaé

urzadzenia na ptycie grzewczej lub w poblizu zrédia gazu.
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Nigdy nie nalezy stawia¢ urzadzenia w poblizu tatwopalnych materiatow (zastony, tkaniny).
Nie nalezy korzysta¢ z urzadzenia mokrymi rekami, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia
pradem.

Przed kazdym uruchomieniem nalezy sprawdzi¢ urzadzenie pod katem uszkodzen. Jesli
urzadzenie, kabel lub wtyczka sa wyraznie uszkodzone, nie nalezy ich uzywaé. Nie nalezy
uzywac urzadzenia w przypadku jego nieprawidtowego dziatania lub upadku.

Jesli kabel zasilajacy jest uszkodzony, wszelkie modyfikacje 1 naprawy moga by¢
wykonywane wylacznie przez producenta lub osoby przez niego upowaznione.

Nalezy sie upewnic, ze urzadzenie jest zasilane z tatwo dostgpnego gniazdka, aby w razie
awarii mozna bylo szybko je odlgczy¢.

Przed podlaczeniem urzadzenia do zasilania nalezy upewni¢ si¢, ze napigcie wskazane na
tabliczce znamionowej odpowiada napigciu w gniazdku elektrycznym. Uzywaé tylko takich
gniazd, ktére majg kontakt ochronny.

Nalezy odlaczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli nie jest uzywane lub przed czyszczeniem.
Nalezy korzysta¢ tylko z dostarczonych akcesoriow.

Nie nalezy dotyka¢ wtyczki mokrymi rgkami. Nie wolno rowniez obstugiwac¢ urzadzenia na
zewnatrz lub w pomieszczeniach o wysokiej wilgotnosci.

W przypadku wyciggania wtyczki z gniazdka, nalezy ciggna¢ bezposrednio za wtyczke.
Pocigganie bezposrednio za kabel powoduje ryzyko uszkodzenia. Nie nalezy przenosi¢
urzadzenia trzymajac jedynie za kabel zasilajacy.

Jesli to mozliwe, nie nalezy korzysta¢ z przedtuzaczy do podiagczenia urzadzenia. Jesli to
nieuniknione, nalezy uzywac jedynie prostych przedtuzaczy (nie z wieloma gniazdami),
ktore sg bryzgoszczelne i zaprojektowane do obstugi zasilania urzadzenia.

Powierzchni¢ urzadzenia nalezy czysci¢ migkka wilgotng $ciereczka. W razie potrzeby
mozna doda¢ niewielka ilo$¢ detergentu. Nie nalezy korzysta¢ z szorstkich ani agresywnych
srodkow czystosci, aby nie uszkodzi¢ powierzchni.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niewlasciwe korzystanie z urzadzenia oraz
nieprzestrzeganie instrukcji uzytkowania.

Wszelkie prawa do wprowadzania zmian technicznych oraz eliminacji bledow sa

zastrzezone.

]
lJ Nadaje si¢ do kontaktu z zywnoscia.



Wazne wskazowki dotyczace utylizacji
Urzadzenia elektrycznego nie zalicza si¢ do odpadoéw gospodarstwa domowego. W celu wlasciwe;j
utylizacji urzadzenia nalezy skontaktowaé si¢ z organizacja odpowiedzialng za zbiorke elektro-

odpadéw w wybranej miejscowosci.

Deklaracja zgodnosci

PEARL.GmbH o$wiadcza, Ze produkt NX6921 jest zgodny z nastgpujacymi aktualnymi
wytycznymi Parlamentu Europejskiego: 2011/65/UE w sprawie ograniczenia stosowania niektorych
niebezpiecznych substancji w sprzecie elektrycznym i elektronicznym, 2014/30/UE odnoszacej si¢

do kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz z dyrektywa niskonapieciowg 2014/35/UE

Szczegoly produktu
1. Nozka
2. Przegub
3. Dioda kontrolna
4. Gumowa stopka (gora i dot)
5. Uchwyt
6. Zaciski mocujace na formy do pieczeni
®
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Formy:

Kubki waflowe Babeczki

Babeczki magdalenki Gofry Cake popsy

Uzytkowanie

Przed pierwszym uzyciem

Wyjmij urzadzenie z opakowania. Nastgpnie wyczy$¢ je zgodnie z opisem w rozdziale
»Czyszczenie 1 pielggnacja”. nastepnie umie$¢ urzadzenie na ptlaskiej, stabilnej powierzchni
i uruchom je. Niech przez kilka minut si¢ nagrzeje. Moze to spowodowa¢ wydzielanie si¢ lekkiego
zapachu 1 ewentualnie dymu. Bedzie to spowodowane przylegajacymi do powierzchni
pozostalo$ciami produkcyjnymi i jest to calkowicie normalne. Nalezy przy pierwszym korzystaniu

zapewni¢ dobra wentylacje w pomieszczeniu.

Wkladanie plyt do pieczenia
Zwolnij zatrzask w uchwycie urzadzenia i1 otworz ja. Lekko odepnij zaciski mocujace 1 wyjmij

plyty z urzadzenia. Nastgpnie wtoz wybrane przez siebie plyty 1 zaczep je o zaciski mocujace.

Przygotowanie
Nasmaruj ptyty do pieczenia olejem. Podiacz nastepnie urzadzenie do pradu. Zapali si¢ lampka

ostrzegawcza. Pozostaw urzadzenie na ok. 2 minuty, aby si¢ nagrzalo. Kiedy lampka zgasnie, to



znaczy, ze temperatura pieczenia jest optymalna. Zwolnij zatrzask i otworz urzadzenie, a nast¢pnie

wlej przygotowane wczesniej ciasto do formy.

WSKAZOWKA!
Do wypetnienia ciasta w formie paczka i cake popséw najlepiej korzysta¢ z worka do

szprycowania. Nie nalezy przepetnia¢ form do pieczenia. Przeciekajgce ciasto moze

si¢ spali¢ 1 uszkodzi¢ urzadzenie.

Zamknij ponownie urzadzenie. Zamek musi si¢ zatrzasnac. Proces pieczenia trwa ok. 4-8 minut,
w zaleznosci od ciasta 1 wybranego naczynia do pieczenia. Po uptywie potowy czasu pieczenia

obroc¢ urzadzenie. Pozwala to na rOwnomierny wypiek ciasta.

UWAGA!
Istnieje ryzyko poparzenia. Podczas pracy urzadzenie bardzo si¢ nagrzewa.
Upewnij si¢, ze nie dotykasz rozgrzanych elementow podczas i po pracy

urzadzenia. W razie potrzeby uzyj odpowiednich r¢kawic kuchennych.

Pod koniec pieczenia zwolnij blokade 1 otwodrz urzadzenie. Sprawdz, czy ciasto jest dobrze
upieczone. Jesli nie, zamknij urzadzenie 1 kontynuuj pieczenie przez kolejne kilka minut. Gdy
ciasto bedzie gotowe, wyjmij je z formy. Uwazaj, aby przy tym nie uszkodzi¢ powloki formy do
pieczenia. Zamknij urzadzenie, aby nie utraci¢ ciepla i otworz ponownie, jesli chcesz przyrzadzi¢

kolejng porcje. Po zakonczeniu pieczenia odlacz urzadzenie od zasilania 1 pozostaw do ostygnigcia.

Czyszczenie 1 pielegnacja

Zwolnij zatrzask i wyjmij formy do pieczenia. Obudowe mozesz wyczysci¢ wilgotng szmatka.
Formy do pieczenia mozna czys$ci¢ szmatkag lub gabka w cieptej wodzie. Po umyciu osusz czysta,
suchg szmatkga. Podczas czyszczenia nie nalezy korzysta¢ z silnych detergentow ani ze $ciernych
lub metalowych gabek do czyszczenia. Nigdy nie nalezy zanurza¢ urzadzenia w wodzie lub innych

cieczach. Urzadzenie nalezy przechowywaé¢ w suchym miejscu, niedostepnym dla dzieci.



Przepisy

Gofry
Sktadniki: 110 g maki, % tyzeczki proszku do pieczenia, 100 g masta, 75 g cukru, sdl, 2 jajka, 50 ml

mleka.

Przygotowanie: Przesiej make 1 proszek do pieczenia do miski. Wymieszaj masto, cukier i sol.
Dodaj jajka 1 wymieszaj ciasto az stanie si¢ gltadkie. Nastgpnie dodaj make 1 proszek do pieczenia.
Wszystko doktadnie wymieszaj i pozostaw na 10-15 minut przed pieczeniem.

Umies$¢ odpowiednig form¢ w urzadzeniu i posmaruj je odrobing oleju. Wlej gotowe ciasto do

formy. Po przygotowaniu gotowe gofry mozna posypa¢ cynamonem i cukrem.

Paczki
Sktadniki: 170 g maki, 2 opakowania proszku do pieczenia, 2 jajka, 85 g cukru, 1 opakowanie

cukru waniliowego, 170 ml mleka, 4 tyzki oleju, sol.

Przygotowanie: Przesiej make i proszek do pieczenia do miski. Ubij jajka z cukrem, cukrem
waniliowym 1 solg az si¢ spienig. Nastepnie dodaj make oraz proszek do pieczenia, mleko 1 ole;.
Wymieszaj cato$¢ az ciasto stanie si¢ gladkie.

Umie$¢ odpowiednia form¢ w urzadzeniu i posmaruj je odrobing oleju. Wlej gotowe ciasto do
formy. Po ok. 4 minutach pieczenia mozesz wyja¢ gotowe paczki i posypa¢ cukrem pudrem lub

udekorowac polewa.

Cake pops
Skfadniki: 110 g maki, 1 tyzeczka proszku do pieczenia, 2 tyzki kakao, 2 jajka, 110 g cukru,

1 opakowanie cukru waniliowego, starta skorka z cytryny, 70 ml oleju, 50 ml wody.

Przygotowanie: Przesiej make, kakao i proszek do pieczenia do miski. Ubij jajka i wymieszaj
z cukrem, cukrem waniliowym 1 skorka z cytryny. Nastgpnie dodaj make, kakao, proszek do
pieczenia, olej 1 wodg. Cato$¢ wymieszaj, az ciasto bedzie gladkie.

Umies$¢ odpowiednig forme¢ w urzadzeniu i posmaruj je odrobing oleju. Wlej gotowe ciasto do
formy. Po ok. 7 minutach pieczenia wyjmij gotowe cake popsy i nabij je na patyczki. Mozesz

réwniez posypac je cukrem pudrem lub zala¢ polewa.



Babeczki magdalenki
Sktadniki: 1 jajko, 1 zo6ttko, 50 g cukru, 50 g masta, 30 g maki, 1 tyzka skrobi kukurydzianej,

2 tyzeczki proszku do pieczenia, starta skorka z cytryny.

Przygotowanie: Rozpus$¢ masto w rondlu na matym ogniu. Ubij jajko z cukrem i skérka z cytryny.
Nastepnie dodaj make, skrobi¢ kukurydziang i proszek do pieczenia. Aby przygotowac
czekoladowe magdalenki dodaj troche proszku kakaowego. Wymieszaj cato$¢ az ciasto bedzie
gladkie.

Umie$¢ odpowiednia forme¢ w urzadzeniu i posmaruj je odrobing oleju. Wlej gotowe ciasto do
formy. Po ok. 8 minutach pieczenia mozesz wyja¢ gotowe magdalenki 1 posypa¢ cukrem pudrem

lub cynamonem.

Kubki waflowe
Sktadniki: 1 jajko, 125 g maki, 250 ml mleka, '% tyzki cukru, 1 tyzka oleju, 72 tyzeczki proszku do

pieczenia, Y5 tyzeczki soli.

Przygotowanie: Przesiej make, cukier, sol i proszek do pieczenia do miski. Ubij jajko z mlekiem
1 olejem. Nastepnie potacz wszystkie sktadniki 1 wymieszaj ciasto, az stanie si¢ gladkie.

Umies$¢ odpowiednig form¢ w urzadzeniu i posmaruj je odrobing oleju. Wlej gotowe ciasto do
formy. Po ok. 4 minutach pieczenia mozesz wyja¢ gotowe kubki waflowe i1 napehi¢ je czym

chcesz.

Babeczki
Sktadniki: 4 jajka, 200 g masta, 200 g brazowego cukru, 1 paczka cukru waniliowego, 200 g maki,

1 szczypta soli.

Przygotowanie: Wymieszaj masto z cukrem, cukrem waniliowym i solg. Nastepnie dodaj jajka
jedno po drugim. Potem powoli dodawaj make 1 wymieszaj ciasto, az stanie si¢ gtadkie.

Umie$¢ odpowiednia forme¢ w urzadzeniu i posmaruj je odrobing oleju. Wlej gotowe ciasto do
formy. Po ok. 8 minutach pieczenia mozesz wyja¢ gotowe babeczki i posypa¢ cukrem pudrem lub

udekorowac polewa.



Dane techniczne

Zasilanie 220-240 V AC, 50/60 Hz
Moc 700 W

[lo$¢ wymiennych form 6

Paczki (6 sztuk) ok.5cm @

Gofry (2 sztuki) ok. 8 x 9,8 cm

Kubek waflowy (2 sztuki) ok.7,3cm @
Magdalenki (4 sztuki) ok.5x7,5cm

Cake popsy (11 sztuk) ok.32cm O

Babeczki (2 sztuki) ok. 8cm @

Czas nagrzewania

ok. 3 minuty

Blokada bezpieczenstwa pokrywy

Tak

Powtloka nieprzywierajaca

Tak

Obudowa zaroodporna

Tak

Wymiary

29x10x 12,5 cm

Waga

2,6 kg




