
Żeliwna forma do pieczenia z pokrywą Rosenstein & Söhne (ZX7213)

INSTRUKCJA UŻYTKOWANIA
Zawartość zestawu:

• forma

• pokrywa

• instrukcja.

Instrukcja użytkowania

• Formy można  używać  na  wszystkich  źródłach  ciepła:  gazowych,  elektrycznych  płytach

grzewczych,  płytach  ceramicznych  i  indukcyjnych  oraz  we  wszystkich  piekarnikach,

niezależnie od tego, czy są one ogrzewane gazem, olejem, węglem czy drewnem. Formy

można używać również na grillu węglowym lub gazowym oraz na otwartym ogniu.

WSKAZÓWKA

Nie należy używać formy w kuchence mikrofalowej.

• Nie należy  używać  metalowych przyborów kuchennych,  ponieważ mogą one  uszkodzić

formę. Używaj tylko żaroodpornych przyborów z tworzywa sztucznego, gumy lub drewna.

• Nie należy kroić jedzenia nożem lub innymi ostrymi przedmiotami bezpośrednio w formie.

• Nie należy przechowywać jedzenia w formie, ponieważ może to spowodować rdzewienie

żeliwa.

• Na  kuchence  ze  szklaną  powierzchnią  zawsze  ostrożnie  podnoś  formę  i  odkładaj  ją

ostrożnie, aby nie porysować powierzchni. Nigdy nie należy przesuwać formy po szklanej

powierzchni, ponieważ może to spowodować uszkodzenie płyty grzewczej.

• Nie  należy  umieszczać  formy  bezpośrednio  na  dnie  piekarnika  z  żeliwną  wewnętrzną

powłoką,  ponieważ  zwiększy  to  temperaturę  w  piekarniku  i  doprowadzi  do  zbyt

intensywnego pieczenia.

• Nie przeciągaj formy po dnie piekarnika.

• Żeliwo ma wyraźne właściwości magazynowania ciepła. Dzięki temu produkty żeliwne nie

wymagają najwyższych ustawień ciepła podczas gotowania. Idealne są średnie lub niskie

ustawienia ciepła.

UWAGA!

Nigdy nie podgrzewaj formy na wysokim ustawieniu gotowania. W przypadku

przegrzania, ciepło jest utrzymywane przez długi czas, co może spowodować

przypalenie potraw. Nigdy nie gaś żeliwa zimną wodą, gdy jest nagrzane!



Czyszczenie i pielęgnacja

• Forma nie nadaje się do mycia w zmywarce.

• Przed czyszczeniem należy pozostawić formę, aby wystarczająco ostygła po użyciu.

• Wyczyść formę miękką ściereczką w ciepłej wodzie, najlepiej bez detergentu.

• Następnie dokładnie  osusz formę ręcznikiem kuchennym. Nie należy pozostawiać jej  do

wyschnięcia i nie należy jej przechowywać, gdy jest wilgotna.

• W przypadku uporczywych plam, namocz formę w ciepłej wodzie przez około 20 minut

przed myciem.

• Podczas płukania nie należy używać gąbki stalowej. Stosuj wyłącznie ściereczki do naczyń,

szczotki do mycia naczyń lub miękkie gąbki.

• Nie należy używać środków do czyszczenia piekarników, środków szorujących ani środków

czyszczących zawierających wybielacze chlorowe.

• Po każdym czyszczeniu natrzyj formę odrobiną oleju spożywczego.  

WSKAZÓWKA

Produkty żeliwne stają się lepsze z każdym użyciem. Normalne jest, że z czasem na

powierzchni  tworzy  się  jasnobrązowa  do  czarnej  powłoka  (patyna).  Jeśli  to

możliwe, nie należy usuwać patyny. Dzięki temu jedzenie łatwiej schodzi.

Bezpieczeństwo

• Niniejsza  instrukcja  ma  na  celu  zapoznanie  Państwa  z  zasadami  prawidłowego  korzystania

z produktu. Zaleca się przechowywanie instrukcji w łatwo dostępnym miejscu, aby w razie potrzeby

mogli Państwo zweryfikować informacje.

• Podczas użytkowania produktu należy przestrzegać wskazówek bezpieczeństwa.

• Wszelkie modyfikacje i  naprawy produktu lub akcesoriów mogą być przeprowadzane wyłącznie

przez  producenta  lub  osoby  wyraźnie  upoważnione  przez  producenta  do  tego  celu.  Nigdy  nie

wykonuj napraw na własną rękę!

• Z produktem należy obchodzić się ostrożnie. Może ulec uszkodzeniu na skutek uderzeń, uderzeń lub

upadku z nawet niewielkiej wysokości.

• Produkt należy przechowywać tylko wtedy, gdy jest całkowicie chłodny, suchy i czysty.

• Podczas  wyjmowania  produktu  z  piekarnika  lub  płyty  grzewczej  należy  używać  odpowiednich

rękawic kuchennych. Ostrożnie! Istnieje ryzyko oparzeń i poparzeń przez ciepło, gorącą parę lub

kondensację.

• Nigdy nie należy pozostawiać produktu bez nadzoru podczas użytkowania.

• Wszelkie prawa do wprowadzania zmian technicznych oraz eliminacji błędów są zastrzeżone.


